MENU
SAINT-VALENTIN

Amuse-bouches

(3 piéces par personne)

Douceur périgourdine
Tartare de dorade en cuillere
Raisins au miel en brochette, magret de canard fumé

Entree au choix

Foie gras de canard maison
Petit pain moelleux a la mangue et au curcuma
ou

Bun’n’Roll marin
Terrine de langouste, crudités croquantes et jeunes pousses de mdche

Plat au choix

Bar entier fagon Colbert
Sauce délicatement infusée a la citronnelle, légumes croquants de saison
Croustillant de polenta aux fruits de mer, fondue de poireaux au gingembre
ou
Poularde sautée a la creme et aux morilles
Risotto crémeux aux légumes anciens
Timbale d’asperges

Douceur de Cupidon

Gourmandise finale des amoureux




