


Apéritif

Pain surprise (10/12 pers) : 75€ piece

< | Saumon fumé rouge & fromage frais, courgettes wasabi
Rillettes crabe & tourteau, julienne de légumes au citron vert
Foie gras & dattes
Artichaut & basilic, jambon blanc

Tomme de Savoie, noix & cépes
Patates douces au gingembre & poulet =
Plateau chaud : 50€ les 30 pieces | /’

5 croustillants de crevettes & la Jamaicaine
5 polentas aux cépes en robe de lard fumé
5 mini-choux croquants & l'escargot de Bourgogne
5 mini-tielles sétoises

5 cannelés au chorizo & compotée de poivrons
5 @ufs brouillés & la truffe

Petits fours pur beurre : 3.90€ les 100grs

Magret de canard & parmentier aux champignons
Boudin blanc & pommes réties au beurre, flambées au Calvados

Saumon & duo de courgettes curry-pavot
Saint-Jacques & fondue de poireaux au Sauvignon
Plateau Dégustation Foie Gras (5 pers) : 50€ le plateau

5 moricettes au foie gras, poivre noir Voatsiperifery & Porto blanc

5 moricettes au foie gras & la truffe & au Sauternes
5 moricettes au foie gras aux épices de Noél, figues & pistaches

Accompagnements
Chutney de lentilles, chutney de mangue au curcuma, pickles de raisins miel & cannelle

Entrées Froides

Foie gras au poivre noir Voafsiperifery & Porto blanc e 9.90€ La part
Foie gras & la truffe & au Sauternes ... 11.90€ La part
Foie gras aux épices de Noél, figues & pisfoches ............................................................ 10.90€ La part
Saumon fumé artisanal & son pain bun rose & la rillette de tourteau ........cccccccvuuuuecc. 8.90€/piece
Bretzel gourmand a la truite fumée, homard & créeme de raifort ..o, 8.90€/piece
Assiette de la mer (mousseline de Saint-Jacques aux agrumes, ...
rillettes de saumon & la mangue & saumon fumé aux graines) ........ccccccuccenriuncnrinnas 9.90€ La part
Médaillon de saumon "Coho” en BelleViUe woeeo oo e eee e e 7.90€ La part
Bliche de langouste sur pain suédois, crevettes & sauce Andalouse ......ccccccuuvuuruuce. 9.90€ La part
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Entrées Chaudes
Cotgillle Salia-J o &[5 PAOTRCTEII suvcossssoumommecssssmusmnsn et pammesssass 9.90€ La part
Coquille gourmande au turbot & lotte, sauce Cardinale au Champagne ................. 11.90€ La part
Déme forestier aux grenouilles parfumées au Riesling .......c.coouoeeeierieiioerec e
& poivre de Kémp(")f, CrOIMNIC A IMIOUSSCIOMNS creevveerreereesseesseesseessesssessesssessesssesssessesssesaesnssenes 7.90€ La part
B ST TEYENTE e i 83 e il i i A AR A 10.90€ La Dz
Soufflé a la langouste de Cuba, légumes étuvés a I'huile de homard, ..o,
sauce mouclade au Pineau des Charentes oo e e e eer e ereenes 9.90€ La part
Poissons
Crolte dorée de saumon, ceeur de risotto aux asperges & MascaArPONe, .......cwreimriirriuneeinneinn:
sauce Joinville au Muscadet (piece entiere a partager - 5 & 6 pers.) ...cccccoeveerrrernee. 65.00€/piece
Pavé d'omble chevalier, sauce armoricaine au whisky ....occovverivrinr 12.50€ La part
Flétan des mers froides, velouté de chataignes & butternut, parfum de homard ..... 13.50€ La part
Viandes
Cuisse de canard confite, sauce Bigarade au pain d'épices & Cointreau ......c.cccc....... 9.90€ La part
Moelleux de porcelet fagon Wellington, sauce cévenole aux cépes & marrons ........ccccccovvvecciiiccnennne.
(piece en crolte & partager - 6 & 8 Pers.) s 85.00€ La piece
Calle forcie al Tole gros, SOUCE: Perloyoumollre: s s nssssssussssssssessssssssssisssm s 10.50€ La part
Emincé de cerf, sauce Grand Veneur au poivre vert & créme de miire .......c.c.ccveveeeee 7.90€ La part
Chapon A 1A CrEME & MIOTIS vt e e eeae s e ee e e aee e 13.50€ La part
Pavé de veau, sauce Robert aux chanterelles grises & moutarde de Meaux ............ 12.90€ La part
Poularde des fétes, sauce Nantua aux écrevisses & piment d'Espelette ..................... 13.50€ La part
Accompagnements
Douceur de polenta au butternut & panais, parfumée a I'emmental & chataignes . 2.50€ La part
Risotto crémeux (Carnaroli) QUX GSPErges, ... ..irmiiiiireeissessisssesssssssasssssnsssa s ssasssssssssanes
champignons miniatures & Champagne ... 4.90€ La part
Gratin douphinois B O CFBIMIC ottt 4.50€ La part
Ecrin de la Saint-Sylvestre & trio de légumes croquants ..............oooveeveeeeeeceeeeeceseccsseen 450€ La part
Gratin de cardons frais & 1A MOlle oo e e e es e ens 5.90€ La part
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Menu & 28 € Menu & 33 €
Blche de langouste sur pain suédois, Bretzel gourmand & la truite fumée,
crevettes & sauce Andalouse homard & creme de raifort
* *
Flétan des mers froides, velouté de chataignes Déme forestier aux grenouilles parfumées

& butternut, parfum de homard

*

au Riesling & poivre de Kadmpét,

creme de mousserons
Cappellacci aux asperges vertes & polenta *

aux fruits de mer, citronnelle & gingembre

. Caille farcie au foie gras, sauce Périgourdine

*

Dessert
Ecrin de la Saint-Sylvestre
& trio de légumes croquants
Dessert
Menu a 39 € Menu enfant 10.50 €
Foie gras au poivre noir Voatsiperifery Crépe au fromage
& Porto blonc, chu'mey de |en'ri||es, u
fruits dorés & épices douces Parmentier de poulet au Kiri
* *
Filet de dorade, sauce américaine Biche au chocolat

aux pépites d'écrevisses sauvages

*

Chapon & la creme & morilles
*
Ecrin de la Saint-Sylvestre

& trio de légumes croquants

*

Dessert
Dates limite & retrait des commandes

Merci de passer vos commandes jusqu'au Mercredi 17 décembre 12h pour Noél et

Mercredi 24 décembre 12h pour le Nouvel An.
Aucune modification de commande ne pourra étre prise aprés cette date.
Retrait des commandes : les 24 et 31 décembre de 10h & 17h

Toute lequipe "(ln goat dffistoine” vous souhadle de belles fétes |

ADRIEN VINCENDON
- AT

< | / -
Tt e
i1l /,4\




